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EETCAFE HILVERSUM

Welkom bij Eetcafé de Gulle Graef
Een authentieke herberg in hartje Hilversum.
Hier komen gezelligheid en sfeer samen met goed eten
en drinken. In de zomer op ons grote terras en bij iets
koudere temperaturen binnen, waar elementen van de
historische herberg nog duidelijk zichtbaar zijn.

Menig gast heeft zich hier al welkom gevoeld en het is
dan ook de ideale plek voor uw feest, diner, vergadering
of evenement.

Ons team doet niks liever dan u een onvergetelijke
avond bezorgen en we zijn dol op een feestje.

In deze brochure geven we graag een paar voorbeelden
maar het kan ons echt niet gek genoeg.

De deur staat dagelijks open dus loop gerust even
binnen zodat we samen kunnen kijken naar de
mogelijkheden.



HET GULLE VAN

DE GRAEF

Met hoeveel
(GGasten
komt u?

* Historisch pand
- Goed bereikbaar

Audiovisuele middelen beschikbaar
Uitgebreide menu- en drankenkaart
Parkeermogelijkneid dichtbij (Gooiland)




D E KLASS I E KE Onze meest klassieke gerechten om

uit te kiezen
3 gangen voor €34.50 per persoon
Onderstaande gerechten kunnen

per seizoen wisselen. We voorzien u
graag van de meest recente kaart

Hoofd Na

Dame blanche

Voor

Gegratineerde Franse uiensoep Gulle Graef burger

met tijm en rozemarijn met mosterdmayonaise, rucola, vanille-ijs met warme

tomaat, komkommer en spek met chocoladesaus en slagroom

Caesar salade oude kaas 6f blauwschimmelkaas

romaine sla, gebakken Tiramisu
kippendijfilet, gekookt ei, Warmgerookte zalmfilet van Licor 43
knoflook-croutons, Parmezaanse met verse kruiden en
kaas, uitgebakken spek en saffraan beurre blanc Sgroppino

ansjovismayonaise van citroensorbetijs, een vleugje ﬂ

Sparerib wodka en prosecco

gegratineerd met kaas, met Pure chocolademousse

olijven, jalapefio, rode ui, Kippendijsaté met crumble en frambozenijs

avocadodip en créeme fraiche met huisgemaakte satésaus, atjar

en kroepoek Limoencheesecake
Rundercarpaccio met appelsorbetijs
Bietenburger \/

met appel, feta, gefrituurde ui en

met Parmezaanse kaas,

zonnebloempitten, rucola en . .
Kunt u niet kiezen?

truffelmayonaise tzatziki

Shared dining, voor €5.-

extra per persoon komen alle gerechten

Tomatensoep -
op tafel om te proeven )

met basilicumolie

I
I
I
I
I
I
I
I
Nachos | met cocktail- en knoflooksaus
I
I
I
I
I
I
I
I

Vanaf 12 personen
Prijzen zijn onder voorbehoud van eventuele wijzigingen




DE BOURGONDISGHE

GRAE

Voor

Huisgerookte zalm
met toast, mierikswortelcreme,
zoetzure rode ui en

komkommerlinten

Rundercarpaccio
met Parmezaanse kaas,
zonnebloempitten, Rucola en

truffelmayonaise

Zachtgegaard buikspek
met chutney van perzik,

balsamico-uitjes en bbg-saus

Camembert uit de oven \/

met tijm, rozemarijn en geraspte

knoflook

Caesar salade
romaine sla, gebakken
kippendijfilet, gekookt e,
Parmezaanse kaas, uitgebakken

spek en ansjovismayonaise

Hoofd

Gepofte aubergine \/
gevuld met puntparika, tomaat,

groene pepers, ui en feta

Gegrilde roodbaarsfilet
met paddenstoelenrisotto en

beurreblancsaus

Entrecote (200gr.)
met gepofte knoflook, gerookt zeezout en

geroosterde seizoensgroenten

Ribeye (250gr.)
met gepofte knoflook, gerookt zeezout en

geroosterde seizoensgroenten

Tournedos (200gr.)
met gepofte knoflook, gerookt zeezout en

geroosterde seizoensgroenten

Keuze uit; bearnaisesaus, romige pepersaus,

blauwschimmelkaassaus en kruidenboter

Onze absolute topgerechten

3 gangen voor €44.50 per persoon

Onderstaande gerechten kunnen
per seizoen wisselen. We voorzien u
graag van de meest recente kaart

Na

Dame blanche
vanille-ijs met warme

chocoladesaus en slagroom

Tiramisu

van Licor 43

Sgroppino ﬂ

van citroensorbetijs, een vleugje

wodka en prosecco

Pure chocolademousse

met crumble en frambozenijs

Limoencheesecake

met appelsorbetijs

Kunt u niet kiezen?
Shared dining, voor €5.-
extra per persoon komen alle gerechten

op tafel om te proeven

l

Vanaf 12 personen
Prijzen zijn onder voorbehoud van eventuele wijzigingen




DE WANDELENDE GRAEF

Onderstaande gerechten kunnen per seizoen wisselen, we voorzien u graag van de meest recente kaart

6 gangen walking dinner,
koffie of thee na

Huisgerookte zalm
met toast, mierikswortelcréme,
zoetzure rode ui
en komkommerlinten

Rundercarpaccio

met Parmezaanse kaas,
zonnebloempitten, rucola

en truffelmayonaise

Gepelde gamba'’s
in knoflookolie met rode

peper en bosui

Gekonfijte kippendij
met roergebakken
spinazie, tagliatelle en

truffelroomsaus

Ribeye
met geroosterde
seizoensgroenten, Crisper
frites en

bearnaisesaus

Pure chocolademousse
met crumble en

frambozenijs

€47.50 per persoon

Vanaf 12 personen
Prijzen zijn onder voorbehoud van eventuele wijzigingen






DE FEESTENDE GRAEF

Willen jullie de avond nog nét iets specialer maken?
Maak dan gebruik van een van onze speciale feestarrangementen!

| ALL-IN DRANK |

| Borrelarrangement ‘
| | . ARRANGEMENTEN
Bittergarnituur €4.00 per persoon
| g per p | | |
Bitterballen, mini loempia’s, kipnuggets, GUL ASSORTIMENT
| kaassoufflés en butterfly shrimps. | | 2.5 uur voor €22.50 p.p. |
| Uit te breiden met bijvoorbeeld: | | KOFFIE, THEE, FRIS, HUISWIJN EN PILS |
drankarrangement,
I g I | |
| glaasje prosecco bij aankomst, | | GULLER ASSORTIMENT |
l brood, nacho's of friet J 2.5uur €32.50 p.p.
| |

| Koffie, thee, fris, alle open wijnen, |
speciaalbier, Bacardi, jenever,

| Jameson, Tanqueray, en Smirnoff J

—_— ,—  ,— e,— e— — — —

Vanaf 12 personen
Prijzen zijn onder voorbehoud van eventuele wijzigingen
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DE ZAKELIJKE GRAEF

€27.50 per persoon voor 4 uur lang vergaderen.
Extra tijd en toevoegingen mogelijk in overleg

Onbeperkt koffie, thee en water

Koekjes en pepermunt

Schrijfgerei beschikbaar

Persoonlijke opstelling

Flipover met gebruik van papier en stiften
Beamer en presentatiescherm

Zaalhuur al inbegrepen

Eetcafé de Gulle Graef
Laanstraat 37
1211 HG Hilversum
035 - 624 5402
info@gullegraef.nl
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